Café FLEEWER

Mittagsmenii vom 3.08. - 7.08.2026
Hauptgang mit Suppe und Getrank 14,90
Hauptgang mit Suppe 13,50
Hauptgang 11,50
Getranke: Gruner Tee, Ingwer Tee, Tafelwasser, oder Hausgemachte Zitronen-Minze- oder
Aprikosen-Rosmarin-Preiselbeer- oder Birne-Thymian-Holunder-Schorle

Montag

Erfrischendes Tomaten-Melonen Siippchen
Hausgemachte Tagliatelle, mit wirzigem Ragout vom Rind und Schwein, Rucola, geriebener Parmesan
oder
Duett von gefullter Zucchini und Paprika, mit geriebenem Schafskése, auf geschmolzenen Tomaten, SalatstrduBchen

Dienstag

Erfrischendes Tomaten-Melonen Siippchen
Hihnchen-Sate SpieB3chen, in wiirziger Erdnuss Sauce, auf knackigem Sommergemdise, Duftreis, gerdstete Erdniisse
oder
Crespelle, geflllt mit Zucchini, Paprika und Fenchel, mit Schafskase Gberbacken, auf geschmolzenen Tomaten,
SalatstrauBchen

Mittwoch

Gurken-Joghurt Stippchen mit Dill
Massaman Curry, mit Streifen von der Schweinelende, StBkartoffeln, Kokkaido Kirbis, Zucchini, Duftreis, gerdstete
Erdnisse
oder
Vietnamesischer Reis Nudelsalat, mit frischen Krautern, Salat, Gurke, gebackenen Frihlingsrollen, Erdnuss Dressing

Donnerstag

Gurken-Joghurt Stippchen mit Dill
Medallions von der Schweinelende, auf griiner Pfefferrahmsauce, mit hausgemachten Spaghetti, Rucola, Parmesan

oder
Hausgemachte Spaghetti, mit im Parmesan Mantel gebratene Zucchini, auf geschmolzenen Tomaten, Rucola, Parmesan

Freitag

Gurken-Joghurt Stippchen mit Dill
Thailandische Fischcurry, mit Streifen vom Rotbarsch, knackiges Sommergemdse, Broccoli, Duftreis
oder

Salzburger Kaspressknddel, in Salbeibutter gebraten, auf knackigem Sommergemuse, Rucola, geriebenem Parmesan

Nicht vergessen, immer Sonntags und Feiertags groBes Kuchenbuffet mit
hausgemachten Kuchen

WIR WUNSCHEN

Guten Qppetit!

Anderungen vorbehalten
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