
Mittagsmenü vom 6.07. - 10.07.2026
Hauptgang mit Suppe und Getränk  14,90

Hauptgang mit Suppe  12,90
Hauptgang  11,50

Getränke: Grüner Tee, Ingwer Tee, Tafelwasser, oder Hausgemachte Zitronen-Minze- oder 
Aprikosen-Rosmarin-Preiselbeer- oder Birne-Thymian-Holunder-Schorle

Montag
Erfrischendes Tomaten-Wassermelonen Süppchen

Südtiroler Bauerngröstel, mit gebratenem Schweinebauch, Kürbisködel, Kartoffeln, Pilzen und Spiegelei, auf 
Rotweinsauce, Salatsträußchen

oder
Hausgemachte Tagliatelle mit gebratenem italienischem Tomatengemüse, Rucola, geriebener Parmesan

Dienstag
Erfrischendes Tomaten-Wassermelonen Süppchen

Thailändisches Chili-Honighühnchen, mit knackigem Sommergemüse, Broccoli, Butter Kürbis, Duftreis, Sesam
oder

Vegetarisches Laksa, Reisnudeln, Tofu, knackiges Sommergemüse, Broccoli, Kokosmilch, Chili, Ingwer, Sesam 

Mittwoch
Erfrischendes Tomaten-Wassermelonen Süppchen

Satespießchen vom Schweinerücken, mariniert mit Austernsauce, Chili und Zitronengras, auf Sommergemüse, Reis
oder

Großer bunter Sommersalat mit eingelegtem Schafskäse, Oliven, Tomaten, Peperoni, Wassermelone, Focaccia 

Donnerstag
Erfrischendes Tomaten-Wassermelonen Süppchen

Hausgemachte Spaghetti all Amatriciana, Tomate, Chili, Speck, frische Kräuter, Rucola, geriebener Parmesan
oder

Hausgemachte Spätzle, mit Baby Blattspinat, Almkas, Röstzwiebeln, Salatsträußchen

Freitag
Erfrischendes Tomaten-Wassermelonen Süppchen

Wrap gefüllt mit Hühnchenbrust Streifen, hausgemachter Kräuter Majo und Senfsauce, Salat, Rotkohl, Tomate, 
Kräuterkartoffeln

oder
Hausgemachter Gemüsestrudel, auf geschmolzenen Tomaten, an buntem Salatsträußchen

Nicht vergessen, immer Sonntags und Feiertags großes Kuchenbuffet mit 
hausgemachten Kuchen

Bitte fragen Sie Ihre Bedienung nach den Inhaltsstoffen für Allergien


