
Mittagsmenü vom 20.07. - 24.07.2026
Hauptgang mit Suppe und Getränk  14,90

Hauptgang mit Suppe  13,50
Hauptgang  11,50

Getränke: Grüner Tee, Ingwer Tee, Tafelwasser, oder Hausgemachte Zitronen-Minze- oder 
Aprikosen-Rosmarin-Preiselbeer- oder Birne-Thymian-Holunder-Schorle

Montag
Erfrischende Gazpacho 

Südtiroler Bauerngröstl, mit Streifen von der Schweinelende, Speckknödel, Kartoffeln, knackigem Sommergemüse und 
Spiegelei auf Rotweinsauce

oder
Zucchini gefüllt mit Gemüse Couscous und Mozzarella überbacken, auf geschmolzenen Tomaten, mit Kartoffelgratin und 

Karotten-Krautsalat
 

Dienstag
Erfrischende Gazpacho 

Geschnetzeltes von der Schweinelende, mit Wald und Wiesenschwammerl in Kräuterrahmsauce, mit Butterspätzle
oder

Aubergine aus dem Ofen, mit gebratenem Sommergemüse und venezianischem Pilz Risotto, Parmesan, Kürbiskern Öl

Mittwoch
Thailändische Nudelsuppe mit Gemüsestreifen

Hühnchen Satespießchen in hausgemachter Erdnusssauce, auf knackigem Sommergemüse, Duftreis, geröstete 
Erdnüsse

oder
Großer bunter Sommersalat, mit gefüllter Zucchini, überbacken mit Schafskäse, Wassermelone, Focaccia

Donnerstag
Thailändische Nudelsuppe mit Gemüsestreifen

Hühnchenbrust Medallions, mit Parmaschinken und Salbei gebraten, auf geschmolzenen Tomaten, Rosmarin Kartoffeln
oder

Wirsingrouladen gefüllt mit Paprika, Zucchini und Kichererbsen, auf Kartoffelschaum, mit bunten Blattsalaten

Freitag
Thailändische Nudelsuppe mit Gemüsestreifen

Lasagneblätter gefüllt mit würziger Schweine und Rinderbolognese, überbacken mit Mozzarella, an bunten Blattsalaten
oder

Ofenkartoffel gefüllt mit Kräuter Frischkäse und Radieserl Obazda, an bunten Blattsalaten, Karotte und Fenchel

Nicht vergessen, immer Sonntags und Feiertags großes Kuchenbuffet mit 
hausgemachten Kuchen


