Capé FLEZWER

Mittagsmenii vom 29.06. - 3.07.2026
Hauptgang mit Suppe und Getrank 14,90
Hauptgang mit Suppe 12,90
Hauptgang 11,50
Getranke: Grlner Tee, Ingwer Tee, Iced Caffee, Tafelwasser, oder Hausgemachte Zitronen-Minze- oder
Aprikosen-Rosmarin-Preiselbeer- oder Birne-Thymian-Holunder-Schorle

Montag

Kaltes Joghurt Gurkenslppchen
Gelbes Thaicurry, mit Hihnchenbruststreifen, knackigem Sommergemise, Broccoli, Erbsen, Duftreis, gerdstete Erdnilisse
oder
Gebratene Thainudeln mit knackigem Sommergemiise, Tofu, Broccoli, Paprika, Pack Joy, Erdniisse, Limette
Dienstag

Kaltes Joghurt Gurkenslppchen
Ragout vom Schweinenacken, mit Tomate, Paprika, Zucchini, rote Zwiebeln und hausgemachten Tagliatelle
oder
Hausgemachte Kirbis Knddel, auf gebratenem Sommergemdse, Salbei Butter, geriebenem Parmesan, SalatstrauBchen

Mittwoch

Kaltes Joghurt Gurkenslppchen
Chicken Wings, nach einem Thailandischem Rezept, mit Chili, Ingwer, Limettenblatter, Zucchinistreifen, Duftreis
oder
Hausgemachte Tagliatelle mit gebratenem Sommergemuse, Kurkuma Kokssauce, Thai Basilikum, gerdsteter Sesam

Donnerstag

Kaltes Joghurt Gurkensippchen
GroBer bunter Sommersalat, mit Hihnchen SatespieBe, in Erdnusssauce, Wassermelone, Pfirsich, gerdstete Erdniisse

oder
Orientalischer Cous cous, mit geschmortem Sommergemuse, Joghurt-Minze-Dip, buntes SalatstrauBchen

Freitag

Kaltes Joghurt Gurkensuppchen
Huhnchenkeule aus dem Rohr, in wirziger Tomatensauce, mit Hausgemachten Tagliatelle, geriebenem Parmesan
oder

Gegrillte Aubergine, mir Tomaten-Oliven-Risotto, geriebenem Parmesan, Rucola, minze-Joghurt-Sauce

Nicht vergessen, immer Sonntags und Feiertags groBes Kuchenbuffet mit
hausgemachten Kuchen

Bitte fragen Sie lhre Bedienung nach den Inhaltsstoffen fur Allergien

WIR WUNSCHEN

Guten Qppetit!

Anderungen vorbehalten
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