
Mittagsmenü vom 18.05.-22.05.2026
Hauptgang mit Suppe und Getränk  14,90

Hauptgang mit Suppe  12,90
Hauptgang  11,50

Getränke: Grüner Tee, Ingwer Tee, Espresso, Tafelwasser, oder Hausgemachte Zitronen-Minze- oder 
Aprikosen-Rosmarin-Preiselbeer- oder Birne-Thymian-Holunder-Schorle

Montag
Pfannkuchen Suppe mit Gemüsestreifen

Hühnchen Sate Spießchen, mit Erdnusssauce, auf knackigem Frühlingsgemüse, Duftreis, geröstete Erdnüsse
oder

Venezianisches Gemüserisotto mit Zucchini, Paprika, Aubergine, gebratenem Halumi, Rucola, geriebenem Parmesan

Dienstag
Pfannkuchen Suppe mit Gemüsestreifen

Gebratene Salsiccia, auf Tomaten-Paprika-Zucchinigemüse, mit Kräuterkartoffeln und Salatsträußchen
oder

Großer bunter Frühlingssalat mit gebratenem Ziegenkäse, marinierter Zucchini, Tomate, Gurke, Focaccia

Mittwoch
Karotten-Apfelcreme Suppe mit Meerrettich

Itali Burger, Smash Salsiccia, Tomate, rote Zwiebeln, Speck, Salat, Kräuterkartoffel
oder

Südtiroler Brennesel Knödel, auf gebratenem Frühlingsgemüse, Salbei Butter, Rucola, Parmesan

Donnerstag
Karotten-Apfelcreme Suppe mit Meerrettich Schaschlik von der Schweineschulter, mit hausgemachte Käsespätzle

oder
Hausgemachte Gemüsetörtchen, auf Schnittlauch Sauerrahm, an bunten Frühlingssalaten

Freitag
Karotten-Apfelcreme Suppe mit Meerrettich

Hausgemachte Tagliatelle, mit würziger Bolognese Sauce, Rucola, geriebenem Parmesan
oder

Hausgemachte Tagliatelle mit italienischem Tomatengemüse, Rucola, geriebenem Parmesan

Nicht vergessen, immer Sonntags und Feiertags großes Kuchenbuffet mit 
hausgemachten Kuchen

Bitte fragen Sie Ihre Bedienung nach den Inhaltsstoffen für Allergien


