
Mittagsmenü vom 11.05.-15.05.2026
Hauptgang mit Suppe und Getränk  14,90

Hauptgang mit Suppe  12,90
Hauptgang  11,50

Getränke: Grüner Tee, Ingwer Tee, Espresso, Tafelwasser, oder Hausgemachte Zitronen-Minze- oder 
Aprikosen-Rosmarin-Preiselbeer- oder Birne-Thymian-Holunder-Schorle

Montag
Kartoffel-Spargelcreme Suppe

Grünes Thaicurry mit Streifen von der Schweinelende, knackigem Frühlingsgemüse, Broccoli, Zuckerschoten, Paprika, 
Duftreis, geröstete Erdnüsse

oder
Hausgemachter Gemüsestrudel, auf geschmolzenen Tomaten, Kräuterkartoffel, Salatsträußchen

Dienstag
Kartoffel-Spargelcreme Suppe

Lasagneblätter gefüllt mit würzigem Rinder und Schweinehackfleisch, mit Mozzarella überbacken, Salatsträußchen
oder

Kräuterpfannkuchen gefüllt mit knackigem Frühlingsgemüse und Spargel auf geschmolzenen Tomaten, Rucolasalat 

Mittwoch
Kartoffel-Spargelcreme Suppe

Medallions von der Schweinelende, im Speckmantel gebraten, auf Rotweinsauce, mit Kartoffel-Gurkensalat
oder

Hausgemachte Tagliatelle mit gebratenem Spargel, in Limetten-Sahnesauce, Rucola, geriebenem Parmesan

Donnerstag

Feiertag

Freitag
Kartoffel-Spargelcreme Suppe

Hausgemachte Tagliatelle, mit würziger Bolognese Sauce, Rucola, geriebenem Parmesan
oder

Spargel Törtchen, auf Schnittlauch Sauerrahm, Kräuterkartoffeln und Salatsträußchen

Nicht vergessen, immer Sonntags und Feiertags großes Kuchenbuffet mit 
hausgemachten Kuchen

Bitte fragen Sie Ihre Bedienung nach den Inhaltsstoffen für Allergien


