
Mittagsmenü vom 1.06.-5.06.2026
Hauptgang mit Salat und Getränk  14,90

Hauptgang mit Salat  12,90
Hauptgang  11,50

Getränke: Grüner Tee, Ingwer Tee, Espresso, Tafelwasser, oder Hausgemachte Zitronen-Minze- oder 
Aprikosen-Rosmarin-Preiselbeer- oder Birne-Thymian-Holunder-Schorle

Montag
Kleiner Frühlingssalat

Thailändischer Nudeltopf, mit Ochsenbruststreifen, knackigem Frühlingsgemüse, Paprika, Broccoli, Nudeln, Koriander
oder

Rote Paprika gefüllt mit knackigem Frühlingsgemüse, auf geschmolzenen Tomaten, mit Kräuterkartoffeln

Dienstag
Kleiner Frühlingssalat

Ochsenbrust in der Senfkruste gebraten, auf Rotweinsauce mit Rahm Karotte und Kohlrabi, Kräuterkartoffeln
oder

Gelbes Thai Curry mit Tofu, knackigem Frühlingsgemüse, Paprika, Broccoli, Butter Kürbis, Duftreis, geröstete Erdnüsse

Mittwoch
Kleiner Frühlingssalat

Bowl, mit in Tempura Teig gebackene Hühnchenbruststreifern, Salat, rote Bohnen, Mais, Kichererbsen, Gurke, Tomate 
Chili-Honig Dressing 

oder
Hausgemachte Spaghetti mit würzigem Gemüse-Tomatenragout, Rucola, geriebener Parmesan

Donnerstag
Kleiner Frühlingssalat

Medallions von der Schweine Lende, im Kräutermantel gebraten, auf Rotweinsauce, mit Kartoffelgratin
oder

Burger mit Gemüse Patties, Tomate, geschmorte Zwiebeln, hausgemachte Sauce, Kräuterkartoffeln, Salatsträußchen 

Freitag
Kleiner Frühlingssalat

Chilikrainer von der Metzgerei Bauch, mit Apfel-Sauerkraut, hausgemachtem Kartoffelgratin, frischem Meerrettich
oder

Gebratener Thailändischer Reis, mit Tofu, knackigem Frühlingsgemüse, Broccoli, Zucchini, Paprika, Sprossen, geröstete 
Erdnüsse, Spiegelei

Nicht vergessen, immer Sonntags und Feiertags großes Kuchenbuffet mit 
hausgemachten Kuchen

Bitte fragen Sie Ihre Bedienung nach den Inhaltsstoffen für Allergien


