
Mittagsmenü vom 20.04.-24.04.2026
Hauptgang mit Suppe und Getränk  14,90

Hauptgang mit Suppe  12,90
Hauptgang  11,50

Getränke: Grüner Tee, Ingwer Tee, Espresso, Tafelwasser, oder Hausgemachte Zitronen-Minze- oder 
Aprikosen-Rosmarin-Preiselbeer- oder Birne-Thymian-Holunder-Schorle

Montag
Karotten-Pastinaken Cremesuppe

Hühnchen Satee Spießchen, in Chili-Honigmarinade, auf knackigem Frühlingsgemüse, Zucchini, Paprika, Duftreis
oder

Cannelloni gefüllt mit Paprika, Zucchini, Bulgur und Topfen, mit Mozzarella überbacken, an Rucola-Tomaten Salat

Dienstag
Karotten-Pastinaken Cremesuppe

Grünes Thaicurry, mit Streifen von der Schweinelende, Frühlingsgemüse, Duftreis, Kichererbsen, geröstete Erdnüsse
oder

Südtiroler Schlutzkrapfen, gefüllt mit Kartoffeln, Spinat und Ricotta, in Tomatensauce mit Zucchinistreifen geschwenkt, 
Rucola, geriebener Parmesan

Mittwoch
Karotten-Pastinaken Cremesuppe

Gebratene Thainudeln, mit Hühnchenbrust Streifen, knackigem Frühlingsgemüse, Zucchini, Paprika, Chili, Ingwer, 
Austernsauce, geröstete Erdnüsse

oder
Hausgemachte Bärlauch Knödel, auf knackigen Karotten und Butter Kürbis, Paprika-Tomatensauce, Rucola, Ziegenkäse

Donnerstag
Karotten-Pastinaken Cremesuppe

Lorenzos Currywurst, mit hausgemachter Sauce, Madagaskar Curry, Röstzwiebeln, Kräuterkartoffeln, Salatsträußchen
oder

Hausgemachte Tagliatelle mit gebratenen Karotten, Butterkürbis und Paprika, mit Hanf Butter geschwenkt, Ziegenkäse

Freitag
Karotten-Pastinaken Cremesuppe

Indisches Butter-Hühnchen, Tomatensauce, knackiges Frühlingsgemüse, Duftreis, geröstete Mandeln, Limetten Joghurt
oder

Hausgemachte Spaghetti mit grünem Spargel, in Limetten-Rahmsauce, Rucola, geriebener Parmesan

Nicht vergessen, immer Sonntags großes Kuchenbuffet mit hausgemachten Kuchen

Bitte fragen Sie Ihre Bedienung nach den Inhaltsstoffen für Allergien


