
Mittagsmenü vom 9.03-13.03.2026
Hauptgang mit Suppe und Getränk  14,90

Hauptgang mit Suppe  12,90
Hauptgang  11,50

Getränke: Grüner Tee, Ingwer Tee, Espresso, Tafelwasser, oder Hausgemachte Zitronen-Minze- oder 
Aprikosen-Rosmarin-Preiselbeer-oder Birne-Thymian-Schorle

Montag
Geröstete Polentacremesuppe mit Majoran

Gelbes Thaicurry mit Hühnchenbruststreifen, knackigem Frühlingsgemüse, Broccoli, Zucchini, Paprika, Duftreis, 
geröstete Erdnüsse

oder
Hausgemachte Gemüselasagne mit Bergkäse überbacken, mit Frischkäse-Kräuterdip und Karotten-Fenchelsalat

Dienstag
Geröstete Polentacremesuppe mit Majoran

Hausgemachte Spaghetti mit würziger Bolognese vom Rind und Schwein, Rucola, geriebener Parmesan
oder

Kartoffel Gnocchi, mit Ricotta, Baby Blattspinat, Rucola, geriebener Parmesan

Mittwoch
Indische Rote Linsensuppe

Grünes Thaicurry mit Streifen von der Schweinelende, knackigem Frühlingsgemüse, Broccoli, Zucchini, Duftreis, 
geröstete Erdnüsse

oder
Butterkürbis, Karotte und gelbe Beete, aus dem Ofen, mit cremiger Polenta, geröstete Cashewkerne, Salatsträußchen

Donnerstag
Indische Rote Linsensuppe

Steirisches Backhendl, in Butterschmalz gebraten, mit Kartoffel-Feldsalat und Limetten-Minze-Majo
oder

Kohlrabi Risotto, mit Beluga Linsen, Rucola, geröstetem Hanf und geriebenem Parmesan

Freitag
Indische Rote Linsensuppe

Hausgemachte Nudelrollen gefüllt mit Rinder und Schweineragout, auf geschmolzenen Tomaten, an Rucola-
Tomatensalat

oder
Hausgemachter Kaiser Schmarren karamelisiert mit Mandeln und Rosinen, Apfelmuß

Bitte fragen Sie Ihre Bedienung nach den Inhaltsstoffen für Allergien


