
Mittagsmenü vom 2.03-6.03.2026
Hauptgang mit Suppe und Getränk  14,50

Hauptgang mit Suppe  12,90
Hauptgang  11,50

Getränke: Grüner Tee, Ingwer Tee, Espresso, Tafelwasser, oder Hausgemachte Zitronen-Minze- oder 
Aprikosen-Rosmarin-Preiselbeer-oder Birne-Thymian-Schorle

Montag
Kartoffelctremesuppe mit Majoran

Pfannen Gyros, vom Schweinenacken, mit Kräuterkartoffeln, Frischkäse-Topfen-Dip, Karotten-Kraut Salat
oder

Südtiroler Schlutzkrapfen, gefüllt mit Kartoffeln, Ricotta und Spinat, in Mandel-Thymian Butter geschwenkt, Rucola, 
geriebener Parmesan

Dienstag
Kartoffelctremesuppe mit Majoran

Medallions von der Schweinelende, auf grüner Pfeffer Rahmsauce, mit Kartoffelrösti und geschmortem Gemüse
oder

Gelbes Thaicurry, mit knackigem Frühlingsgemüse, Paprika, Fenchel, Kohlrabi, Butter Kürbis, Duftreis und gerösteten 
Erdnüssen

Mittwoch
Kartoffelctremesuppe mit Majoran

Hühnchen Sate Spießchen, mit Chilipaste mariniert, auf knackigem Frühlingsgemüse, mit Duftreis und geröstetem 
Sesam
oder

Butterkürbis, Karotte und gelbe Beete, aus dem Ofen, mit cremiger Polenta, geröstete Cashewkerne, Salatsträußchen

Donnerstag
Kartoffelctremesuppe mit Majoran

Cannelloni gefüllt mit würzigem Schweine und Rinderhackfleisch, überbacken mit Mozzarella, an bunten Blattsalaten
oder

Hausgemachte Gemüselasagne, gefüllt mit knackigem Frühlingsgemüse, Fenchel, Broccoli, Zucchini, überbacken mit 
Mozzarella, an bunten Blattsalaten

Freitag
Kartoffelctremesuppe mit Majoran

Kross gebratener Schweinebauch, in Chilimarinade gebraten, auf knackigem Frühlingsgemüse, Duftreis und geröstetem 
Sesam
oder

Ofenkartoffeln gefüllt mit Ratatouille und geschmortem Butterkürbis mit Curry Sauerrahm, an bunten Blattsalaten


