
Mittagsmenü vom 17.11.25 - 21.11..25
Hauptgang  10,90 

Suppe und Hauptgang  12,90  
Suppe, Hauptgang und Getränk  14,90 

Getränke: Grüner Tee, oder Ingwer Tee, oder Espresso, oder hausgemachte Zitronen-Minze,  
oder Aprikosen-Preiselbeer-Rosmarin, oder Birne-Thymian-Holunder-Schorle oder Tafelwasser 

Montag
Karotten-Kohlrabi Suppe mit Sesamöl

Indisches Butter Chicken, auf knackigem Herbstgemüse und Broccoli, Duftreis, geröstete Mandeln, Limetten Joghurt
oder

Hausgemachte Tagliatelle mit Hokkaido Kürbis und Broccoli, in Kurkuma-Kokosmilch geschwenkt, Rucola, Sesam

Dienstag
Karotten-Kohlrabi Suppe mit Sesamöl

Hausgemachte Spaghetti Carbonara, Speck, Zwiebel, Ei, frische Kräuter, Rucola, geriebener Parmesan
oder

Hausgemachte Tagliatelle, mit Baby Blattspinat und Ricotta geschwenkt, Rucola, geriebener Parmesan

Mittwoch
Karotten-Kohlrabi Suppe mit Sesamöl

Hühnchen Keule und Brust, in Honig-Chilimarinade gebraten, auf  Hokkaido Kürbis, Duftreis, gerösteter Sesam
oder

Salzburger Kaspressknödel, in Butterschmalz gebraten, mit gebratenen Walt und Wiesenschwammerl in Kräuterrahm, 
Rucola, geriebener Almkas

Donnerstag
Karotten-Kohlrabi Suppe mit Sesamöl

Herbstlicher Gemüseeintopf, mit würzigen Debreziner und Kartoffeln, frisch geriebener Meerrettich und Petersilie
oder

Auberginen-Kartoffellasagne, mit Mozzarella überbacken, an bunten Blattsalaten, Karotte und Fenchel

Freitag 
Karotten-Kohlrabi Suppe mit Sesamöl

Thailändisches Laksa, Reisnudeln, Hühnchenbruststreifen, knackiges Herbstgemüse, Chili, Ingwer, Kokosmilch
oder

Berner Rösti, mit gebratenem Herbstgemüse, gebratenen Wald und Wiesenschwammerl in Kräuterrahm, 
Salatsträußchen

Bitte fragen Sie Ihre Bedienung nach den Inhaltsstoffen für Allergie

Planen Sie schon Ihre Weihnachtsfeier?
Gerne beraten wir Sie bei der Planung und Durchführung Ihrer Feier.

Oder planen Sie eine Feier bei Ihnen in der Firma?
Wir übernehmen gerne das Catering für Sie.


