
Mittagsmenü vom 20.10.25 - 24.10.25
Hauptgang  10,90 

Menü mit Suppe und Hauptgang  12,90  
Menü mit Suppe, Hauptgang und Getränk  14,90 

Getränke: Grüner Tee, oder Ingwer Tee, oder Espresso, oder hausgemachte Zitronen-Minze,  
oder Aprikosen-Preiselbeer-Rosmarin, oder Birne-Thymian-Holunder-Schorle oder Tafelwasser 

Montag
Indische Linsensuppe mit Kürbisstreifen

Lorenzos Currywurst mit hausgemachter Sauce, Madagaskar Curry, Röstzwiebeln und Kräuterkartoffeln 
oder

Hokkaido Kürbisknödel, auf gebratenem Herbstgemüse, Zucchini, Pak Joy, und Fenchel, Salbeibutter Rucola, geriebener 
Parmesan

Dienstag
Indische Linsensuppe mit Kürbisstreifen

Schweinenacken Steak in der Zwiebel-Senfkruste gebraten, auf Rotweinsauce, mit Kräuterkartoffeln und Gemüsestreifen
oder

Thailändische Massaman Curry, mit Kartoffeln, knackigem Herbstgemüse, Pak Joy, Duftreis und Vietnam Koriander

Mittwoch
Indische Linsensuppe mit Kürbisstreifen

Hühnchen Haxerl aus dem Rohr, mit orientalischer Pflaumensauce, Duftreis und gerösteten gehobelten Mandel
oder

Wildkräuter Pfannkuchen, gefüllt mit knackigem Herbstgemüse, Paprika, Zucchini und Fenchel, auf geschmolzenen 
Tomaten und Karotten-Kraut Salat

Donnerstag
Indische Linsensuppe mit Kürbisstreifen

Hühnchenbrust Medallions in der Parmesan Hülle gebraten, auf geschmolzenen Tomaten, mit hausgemachten Spaghetti
oder

Hausgemachter Gemüsestrudel, gefüllt mit knackigem Herbstgemüse, Hokkaido Kürbis, und Süßkartoffeln, an Kraut-
Karottensalat

Freitag 
Indische Linsensuppe mit Kürbisstreifen

Goulasch von der Schweinekeule, mit hausgemachten Petersilien-Semmelknödel und Sauerrahm
oder

Hausgemachte Basilikum-Tagliatelle, mit getrockneten Tomaten, gerösteten Pinienkernen und geriebenem Parmesan

Bitte fragen Sie Ihre Bedienung nach den Inhaltsstoffen für Allergie

Planen Sie schon Ihre Weihnachtsfeier?
Gerne beraten wir Sie bei der Planung und Durchführung Ihrer Feier.

Oder planen Sie eine Feier bei Ihnen in der Firma?


