Café FLLEWER

Mittagsmenii vom 4.08.25 - 8.08.25
Hauptgang 10,90
Menu mit Suppe oder Espresso und Hauptgang 12,90
Menu mit Suppe oder Espresso, Hauptgang und Getrank 14,90

Getranke: Griner Tee oder hausgemachte Zitronen-Minze, oder Erdbeer-Tonic-Minze
oder Aprikosen-Preiselbeer-Rosmarin, oder Birne-Thymian-Holunder-Schorle oder Tafelwasser

Montag
Pfannkuchensuppe mit gezupftem Hiihnchen oder Espresso
Hausgemachte Mohn-Tagliatelle, mit Hihnchen Geschnetzeltem, frischen, Pfifferlingen und Egerlingen in Krauterrahm,
Rucola, geriebener Parmesan
oder
Rote Paprika gefiillt mit GemUse-Polenta und Parmesan tberbacken, auf geschmolzenen Tomaten, an bunten
Blattsalaten

Dienstag
Pfannkuchensuppe mit gezupftem Hiihnchen oder Espresso
Caillettes, Provenzialische Fricadelle mit spinat im Schweinenetz gebraten, mit Drillingskartoffreln und Specksauce
oder
Hausgemachte Salzburger Kaspressknddel, auf gebratenen Pfifferlingen und Gemusestreifen, Salbeibutter, Rucola,
geriebener Parmesan

Mittwoch
Pfannkuchensuppe mit Hihnchenbrihe oder Espresso
Wiener Saftgoulasch von der Schweinekeule, mit hausgemachten Tagliatelle
oder
Hausgemachte Salzburger Kaspressknddel, auf gebratenen Pfifferlingen und Gemusestreifen, Salbeibutter, Rucola,
geriebener Parmesan

Donnerstag
Pfannkuchensuppe mit Hihnchenbriihe oder Espresso
Hausgemachte gedrehte Nudeln, mit gekochtem Hinterschinken, roten Zwiebeln, Ei, Rucola, geriebenem Wildblumen
Kése
oder
Hausgemachte Tagliatelle mit Baby-Blattspinat, in Ricotta-Rahmsauce, Rucola, geriebenem Parmesan

Freitag
Pfannkuchensuppe mit Hihnchenbriihe oder Espresso
Gebratener Reis mit Schweinehackfleisch, Chili, Ingwer, rote Zwiebeln, Spitzkohl, Paprika, Zucchini, Spiegelei, Limette
oder
Thaicurry vom Khao Lak Nachtmarkt, mit knackigem Sommergemise, Blumenkohl, Blattspinat, Radieserlsprossen,
Duftreis, gertstete Nusse

Lust auf Feiern
Bitte fragen Sie Ihre Bedienung nach den Inhaltsstoffen fur Allergiker

WIR WUNSCHEN

Guten Qppetit!

Anderungen vorbehalten
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