
Mittagsmenü vom 1.09.25 - 5.09.25
Hauptgang  10,90 

Menü mit Suppe oder Espresso und Hauptgang  12,90  
Menü mit Suppe oder Espresso, Hauptgang und Getränk  14,90 

Getränke: Grüner Tee oder hausgemachte Zitronen-Minze, oder Erdbeer-Tonic-Minze  
oder Aprikosen-Preiselbeer-Rosmarin, oder Birne-Thymian-Holunder-Schorle oder Tafelwasser 

Montag
Karotten-Süßkartoffelcremesuppe oder Espresso

Hausgemachte Spaghetti, mit würziger Bolognese, frische Kräuter, geriebener Parmesan
oder

Ofenkartoffel, gefüllt mit roten Bohnen, Kichererbsen und Linsen, mit Minze-Joghurtsauce und geriebenem Ziegenkäse, 
an Karotten-Spitzkraut Salat

Dienstag
Karotten-Süßkartoffelcremesuppe oder Espresso

Duette von hausgemachter Lasagne und Tortellini gefüllt mit Schweinefleisch, in würziger Tomatensauce, Rucola, 
geriebenem Parmesan

oder
Hausgemachte Gemüselasagne, mit Mozzarella überbacken, auf geschmolzenen Tomaten, bunte Blattsalate

Mittwoch
Karotten-Süßkartoffelcremesuppe oder Espresso

Hühnchenbrust Medallions, in Erdnusssauce, auf knackigem Sommergemüse, Duftreis und Vietnam Koriander
oder

Geschmorter Kürbis, mit Minze-Joghurt und Koriander-Honig-Chutney, Duftreis, gerösteter Sesam

Donnerstag
Karotten-Süßkartoffelcremesuppe oder Espresso

Cafè Flower Bowl, bunte Blattsalate, rote Bohnen, Kichererbsen, Sate Spießchen von der Schweinelende, gerösteter 
Sesam
oder

Hausgemachte Nudel Hörnchen, mit Rucola-Pesto, Pinienkernen, geriebener Ziegenkäse

Freitag 
Südtiroler Bauerngröstl, mit Steinpilz Knödel, gezupftem Hühnchen, Kartoffeln und Kürbis, auf Rotweinsauce, mit 

Spiegelei und Salatsträußchen
oder

Hausgemachte Spaghetti all Arrabbiata, Tomate, Chili, frische Kräuter, Rucola, geriebener Parmesan

Bitte fragen Sie Ihre Bedienung nach den Inhaltsstoffen für Allergie

Haben Sie etwas zu feiern !!!
Gerne bieten wir Ihnen unseren Caitering Services für Ihre Feier an.


