
Mittagsmenü vom 28.07.25 - 1.08.25
Hauptgang  10,90 

Menü mit Suppe oder Espresso und Hauptgang  12,90  
Menü mit Suppe oder Espresso, Hauptgang und Getränk  14,90 

Getränke: Grüner Tee oder hausgemachte Zitronen-Minze, oder Erdbeer-Tonic-Minze  
oder Aprikosen-Preiselbeer-Rosmarin, oder Birne-Thymian-Holunder-Schorle oder Tafelwasser 

Montag
Karottencremesuppe mit frischem Ingwer oder Espresso

Grünes Thaicurry, mit Streifen von der Schweinelende, knackigem Sommergemüse, Paprika, Broccoli, Duftreis, geröstete 
Erdnüsse

oder
Hausgemachte Tagliatelle mit Bärlauch Pesto, gertockneten Tomaten, Rucola, geriebenem Schafskäse

Dienstag
Karottencremesuppe mit frischem Ingwer oder Espresso

Saltimbocca von der Hühnerbrust, auf geschmolzenen Tomaten, mit hausgemachten Tagliatelle, Rucola, geriebener 
Parmesan

oder
Hausgemachte Gemüselasagne, mit Ziegenkäse überbacken, auf geschmolzenen Tomaten, an sommerlichem Salat

Mittwoch
Karottencremesuppe mit frischem Ingwer oder Espresso

Hühnchen Oberkeule, auf Tomaten Sugo, mit hausgemachten Tagliatelle, Rucola und geriebenem Parmesan
oder

Sommerliches Ofengemüse, mit Risolèe Kartoffeln, Kräuter Frischkäse und sommerlichem Salat

Donnerstag
Karottencremesuppe mit frischem Ingwer oder Espresso

Hühnchen Leber in Rotwein-Balsamicosauce, mit hausgemachten Mohn-Tagliatelle und gebratenen Auberginen
oder

Spinatknödel, mit Pfifferlingen und Egerlingen in Kräuterrahm, Rucola, geriebener Parmesan

Freitag 
Karottencremesuppe mit frischem Ingwer oder Espresso

Satespießchen von der Schweineschulter, mit Erdnusssauce, auf Wokgemüse, mit Duftreis
oder

Auberginen-Zucchini-Lasagne, auf Polenta Creme, an bunten Blattsalaten

Bitte fragen Sie Ihre Bedienung nach den Inhaltsstoffen für Allergiker 


