Café FLLTWER

Mittagsmenii vom 31.03.25 - 4.04.25
Hauptgang 10,90
Menu mit Suppe oder Espresso und Hauptgang 12,90
Meni mit Suppe oder Espresso, Hauptgang und Getrank 14,90

Getranke: Ingwertee oder Krautertee oder griner Tee oder hausgemachte Zitronen-Minze,
oder Aprikosen-Preiselbeer-Rosmarin, oder Birne-Thymian-Holunder-Schorle oder Tafelwasser

Montag
Kartoffel-Gemiisecremesuppe mit frischem Ingwer oder Espresso
Hackbraten vom Rind und Schwein, auf Rotweinsauce mit hausgemachtem Kartoffel-Radieserl-Salat
oder
Sudtiroler Rote Beete-Knodel, auf Karotten-Pastinaken-Kirbisgemise, in milder Curry-Kokosnusssauce, Rucola,
gerosteter Hanf

Dienstag
Kartoffel-Gemiisecremesuppe mit frischem Ingwer oder Espresso
Hausgemachte Béarlauch-Tagliatelle, mit Streifen von der Schweinelende, Rucola, geriebener Parmesan
oder
Hausgemachte Gemuselasagne, mit Mozzarella Gberbacken, auf geschmolzenen Tomaten und bunten Blattsalaten

Mittwoch
Kartoffel-GemUsecremesuppe mit frischem Ingwer oder Espresso
Burger Rustico, geflllt mit gezupftem HUhnchen, Blattsalat, Tomate, Anchovis, hausgemachte Sauce, Krauterkartoffeln
oder
Hausgemachte Spaghetti mit gebratener Paprika, Zucchini, Tomate, Chili, frische Krauter, Rucola, geriebener Parmesan

Donnerstag
Kartoffel-GemUsecremesuppe mit frischem Ingwer oder Espresso
Hausgemachte Tagliatelle, mit gebratenen Hiihnerbruststreifen in wirziger Tomaten-Paprikasauce, Rucola, geriebener
Parmesan
oder
Hausgemachter Spargel-Gemisestrudel, auf Zitronen-Frischkédsesauce an bunten Blattsalaten

Freitag
Kartoffel-GemUsecremesuppe mit frischem Ingwer oder Espresso
Filet vom Rotbarsch in Tempura Teig gebraten, auf bunten Blattsalaten und hausgemachtem Dip
oder
Gebratener Reis mit knackigem griinem Spargel, Frihlingsgemuse Ei, Réstzwiebeln, und Tofu, frischem Ingwer, Sesam
und Chili

Bitte fragen Sie Ihre Bedienung nach den Inhaltsstoffen fur Allergie

Am Sonntag sind wir wieder mit unser groBes Kuchenbuffet am Start

WIR WUNSCHEN

Guten Qppetit!
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