
Mittagsmenü vom 31.03.25 - 4.04.25
Hauptgang  10,90 

Menü mit Suppe oder Espresso und Hauptgang  12,90  
Menü mit Suppe oder Espresso, Hauptgang und Getränk  14,90 

Getränke: Ingwertee oder Kräutertee oder grüner Tee oder hausgemachte Zitronen-Minze,  
oder Aprikosen-Preiselbeer-Rosmarin, oder Birne-Thymian-Holunder-Schorle oder Tafelwasser 

Montag
Kartoffel-Gemüsecremesuppe mit frischem Ingwer oder Espresso

Hackbraten vom Rind und Schwein, auf Rotweinsauce mit hausgemachtem Kartoffel-Radieserl-Salat
oder

Südtiroler Rote Beete-Knödel, auf Karotten-Pastinaken-Kürbisgemüse, in milder Curry-Kokosnusssauce, Rucola, 
gerösteter Hanf

Dienstag
Kartoffel-Gemüsecremesuppe mit frischem Ingwer oder Espresso

Hausgemachte Bärlauch-Tagliatelle, mit Streifen von der Schweinelende, Rucola, geriebener Parmesan
oder

Hausgemachte Gemüselasagne, mit Mozzarella überbacken, auf geschmolzenen Tomaten und bunten Blattsalaten

Mittwoch
Kartoffel-Gemüsecremesuppe mit frischem Ingwer oder Espresso

Burger Rustico, gefüllt mit gezupftem Hühnchen, Blattsalat, Tomate, Anchovis, hausgemachte Sauce, Kräuterkartoffeln
oder

Hausgemachte Spaghetti mit gebratener Paprika, Zucchini, Tomate, Chili, frische Kräuter, Rucola, geriebener Parmesan

Donnerstag
Kartoffel-Gemüsecremesuppe mit frischem Ingwer oder Espresso

Hausgemachte Tagliatelle, mit gebratenen Hühnerbruststreifen in würziger Tomaten-Paprikasauce, Rucola, geriebener 
Parmesan

oder
Hausgemachter Spargel-Gemüsestrudel, auf Zitronen-Frischkäsesauce an bunten Blattsalaten

Freitag 
Kartoffel-Gemüsecremesuppe mit frischem Ingwer oder Espresso

Filet vom Rotbarsch in Tempura Teig gebraten, auf bunten Blattsalaten und hausgemachtem Dip
oder

Gebratener Reis mit knackigem grünem Spargel, Frühlingsgemüse Ei, Röstzwiebeln, und Tofu, frischem Ingwer, Sesam 
und Chili

Bitte fragen Sie Ihre Bedienung nach den Inhaltsstoffen für Allergie

Am Sonntag sind wir wieder mit unser großes Kuchenbuffet am Start


