
Mittagsmenü vom 3.10-7.10.22
Menü Hauptgang 9,90  

Menü mit Suppe oder Dessert 11,90  
Menü mit Suppe oder Dessert und Getränk 12,90  

Getränke: Ingwertee, oder Grüner Tee, oder 0,2 l Saftschorle, oder Tafelwasser, 
hausgemachte Zitronen-Minze oder Ingwer-Minze oder Birne-Holunder-Thymian-Schorle

Montag

Feiertag

Dienstag
Karotte-Kürbiscremesuppe oder Grießschnitte mit Zwetschgen

Lasagneblätter gefüllt mit würzigem Hackfleisch vom Rind und Schwein, mit Mozzarella überbacken, an Rucola-Karotten-
Rote Beete Salat

oder
Hausgemachte Kurkuma-Tagliatelle mit gebratenem Hokkaidokürbis und Walnüsse, in fruchtiger Currysauce geschwenkt

Mittwoch
Kartoffelcremesuppe oder Grießschnitte mit Zwetschgen

Münchner Gröstel, mit Streifen von der Schweinelende, Semmelknödel, Kartoffeln, knackigem Herbstgemüse und 
Spiegelei auf Rotweinsauce, an Rucola-Karottensalat

oder 
Lasagneblätter gefüllt mit knackigem Herbstgemüse, Paprika, Zucchini und Egerlinge, auf Tomaten-Basilikusauce, an 

Rucola-Karottensalat

Donnerstag
Kartoffelcremesuppe oder Grießschnitte mit Zwetschgen

Steirische Kürbisknödel auf knackigem Herbstgemüse mit Rucola, geriebenem Parmesan, Kürbiskernöl
oder

Medallions von der Schweinelende im Parmesanmantel gebraten, auf geschmolzenen Tomaten mit hausgemachten 
Tagliatelle

Freitag
Kürbiscremesuppe mit frischem Ingwer oder Grießschnitte mit Zwetschgen

Hausgemachte Tagliatelle mit Bolognese vom Schwein und Rind, Rucola und geriebenem Parmesan
oder

Gnocchi mit mini Blattspinat in Gorgonzola-Sauce, Rucola und geriebener Parmesan

Nur Bar oder EC-Kartenzahlung möglich

Bitte fragen Sie Ihre Bedienung nach den Inhaltsstoffen für Allergiker


